[ AFTEN MENU ] .




FORRETTER

SNACK KURV

Indbagte jalapenos med cheddar, indbagte logringe
og mozzarella sticks,
serveres med salatmayo.

65"

HVIDLOGSBROD MED OST
Smager og dufter af hvidlog.

65"

CARPACCIO
Carpaccio af CHOKO keger som spiser 500 g. chokolade om dagen.

Serveres med olivenolie, balsamico, parmesan,
rucola og sort peber.
129,-

OKSETARTAR

Klassisk oksetartar.
129,-

BURRATA CAPRESE

Burrata serveret med Tomater,
frisk basilikum, olivenolie og et stejf af balsamico.

95,-

TAPAS TALLERKEN
Med forskellige nuancer og indtryk fra det spanske kokken.

155,-
REJECOCKTAIL

Handpillede rejer serveres med asparges og pynt.

85,'
CHILI REJER

Tigerrejer marineret i chili og hvidleg.
Serveres med glasnudler, brod og chilimayo.

85’ B
VARMROGET LAKS

Serveres med avokado, cherrytomater,
purleg og dildmayo.
85"

STORE KOKOSPANEREDE REJER

Serveres med sed chilisauce, glasnudler og chilimayo.

85}'




SPECIALITETER

SMOKEY DOUBLE BACON =269,-

200g. oksefilet toppet med bacon, ost,
dagens garniture og valgfri sovs.

CHILI STEAK 200g. 269,-
Serveres med dagens garniture,

chiliflager, toppet med jalapenos.

Hertil dagens kartoffel og valgfri sovs.
HVIDLOGS STEAK 269,-

200g. Toppet med bagt og knust hvidleg.
Hertil dagens garniture og dagens kartoffel.

STEAK AND SHRIMP.

200 g oksefilet serveres med
keemperejer og dagens garniture.
Hertil dagens kartoffel og valgfri sovs.

SALLATBAR

HOVEDRET

899'

(Ved keb af hovedret medfelger fri
salatbar)

299,-

SPARERIBS

Indkl. handskarne fritter og BBQ sauce.

249,

BACONSVOBT TOURNEDOS. 289,-

200 g oksemerbrad serveres med
dagens garniture.
Hertil dagens kartoffel og valgfri sovs.

HAKKEBOQF 189,-

200g. hakkebef, serveres med dagens
garniture, pommes frites og bearnaisesauce.

KYLLINGEFILET 199,-

2 stk. mort og magert, benfri kyllingefilet, uden
skind. Serveres med dagens kartoftel, dagens gar-
niture og valgfri sauce.

GRILLMIX 279,-

Vores laekre grillmix bestdr af spareribs,
entrecote og oksefilet. Serveres med dagens
kartoffel, dagens garniture og valgfri sauce.

OVNBAGT LAKS

Serveres med dagens garniture,
kryddersmer, grill stegt citron
og dagens kartoftel.

BORNEMENU

OKSEFILET 119,-

Med pommes og bearnaisesauce.

269,-

SPARERIBS 99,-
Med pommes og ketchup.
FISKEFILET 99,-

Med pommes og remoulade.

NUGGETS (6 stk.) 99,-

Med pommes og remoulade.

KYLLINGFILET
Med pommes og ketchup.

99,-




OKSEFILET

POOGRISIOE TSN .. >, | SR St 259, -
BHOGRE S /. 5T 299, -
O ETy - e ., . ) S~ ERS 349,-
SO0GREEE SN ;e L 399,-
ENTRECOTE
250GR, —— - 259, -
350GR, ~-- - 299, -
450GR., - 349,-
OKSEMORBRAD
200GR. ------cccommmmceoeeaae- 289, -
300GR. ------mmmmmme oo 349,-
400GR. -------mmmmmmme e 399,-
500GR. ----coccocaaoooooaaa- 449, -

Alle boffer sexrveres med dagens kRartoffel,
dagens garniture og valgfri sauce.

Vezlg mellem:
. Rodvin, bearnaise, peber
whiskey & champignonsauce. Eller vores
hvidlogs eller kRryddersmor.




PLANKEBOUOFFER

Saftig og mert oksekad.Serveres med hjemmelavet

kartoffelmos, dagens garniture og valgfri sovs.

VALG MELLEM :
Radvin, bearnaise, whiskey, champignon & pebersauce.
Eller vores hvidlogs eller kryddersmor.

OKSEFILET

US STEAK STEGE / HELSTEGT
GREATER OMAHA USA Stegen serveres udskaret. Serveres ved min.
Kraftig marmoreret steak med stor smag. 2 personer. Hertil dagens kartoffel,
I crioan Cearer Oringlha cheslke @ dagens garnitgre, samt 2 valgfri sauce.
udskaret af det bedste kadkvaeg, (Pris pr. person).
og er sa mort og velsmagende.
Vi anbefaler at kodet steges medium/rare. VALG MELLEM :
Rodvin, bearnaise, whiskey, champignon &
USA RIBEYE pebersauce.
BOER.: - T S 355,- Eller vores hvidlogs eller kryddersmor.
LOIGR: - CEEEEEESEEE—. 425,-
Helstegt Kalvecuvette ----------------————-—- 269,
NEW YORK STRIPLOIN Helstegt Oksemorbrad--------------——---—-—- 325,
BO0GR R o SR 325,-




OKSEKOD

Sashi-kad er kvalitetskod af en hel saerlig klasse.
Navnet betyder “marmorering” pa japansk, og det er netop
fedtmarmoreringen, der gor kodet sa specielt.
SASHi er kadret som verdens bedste steak 3 ar i trak.

PLANKEBOUFFER

SASHI
Saftig og mert oksekad.

Serveres med hjemmelavet
kartoffelmos, dagens garniture og
valgfri sovs.

VALG MELLEM :
Rodvin, bearnaise, whiskey,
champignon & pebersauce.
Eller vores hvidlogs eller kryddersmor.

OKSEFILET
PLANKEBOF

OKSEMORBRAD
PILANKEBOF

OKSERIBEYE

OKSEFILET
STRIPLOIN STEAK

OKSEMOURBRAD




FORRET
Carpaccio af CHOKO kger som spiser
500 g. chokolade om dagen.
Serveres med olivenolie, balsamico,
parmesan,
rucola og sort peber.

HOVEDRET
SASHI Oksemgrbrad 200 g.
Grillet oksemgrbrad.
Serveres med garniture,
dagens kartofler og valgfri sauce.

Velg mellem bearnaise, peber, whiskey
eller champignon.

DESSERT
Klassisk Creme brulee

3 retter: 489,-

FORRET
Varmrgget laks
Serveres med avokado, cherrytomater,
purleg og dildmayo.

HOVEDRET
SASHI Oksefilet 200 g.
Grillet oksefilet.
Serveres med garniture,
dagens kartofler og valgfri sauce.

Vealg mellem bearnaise, peber, whiskey
eller champignon.

DESSERT
Chokoladefondant
Serveres med is, fladeskum,
chokoladsauce og frugt.

3 retter: 399,-




BURGERIE

FERDINANDS BURGER
200G. bef af hakket SASHI okseked i briochebolle med salat,
tomat, log, ost og bacon.
Serveres med handskarne fritter og mayo.

165,-

NEW YORK BURGER
400G. bef af hakket SASHI okseked i briochebolle med salat,
tomat, ost, hvidleg, jalapenos, bacon og reddressing.
Serveres med handskarne fritter og mayo.

215,-

BEARNAISE BURGER
200G. bof af hakket SASHI okseked i briochebolle, bearnaisesauce,
kartoffelsticks, salat, log og ost.
Serveres med handskarne fritter og mayo.

195,-

MEXICAN BURGER
200G. bef af hakket SASHI oksekod i briochebolle med spicy jalapenos,
guacamole, sweet chili, bacon, ost, chiliflager,
tomat, rod dressing og BBQ.
Serveres med handskarne fritter og mayo.

165,-

VEGGIE BURGER

Briochebolle, Vegetarbef, ost, mayo, ketchup, log, tomat og salat.
Serveres med handskarne fritter og mayo.

165,-

KYLLINGE BURGER

Grillet Grasten kyllingebryst i briochebolle med mayo, red dressing, BBQ
sauce, tomat, log og ost.
Serveres med handskarne fritter og mayo.

155,-

TEXAS BURGER

200G. bef af hakket SASHI okseked i briochebolle med salat,
tomat, log, rod dressing og BBQ sauce.

Serveres med handskarne fritter og mayo.

165,-




DESSERTER

FRIT VALG
79,-

SNICKERS SUNDAE
Vaniljeis, Karamelis, Saltede peanuts,
Karamel og chokolade sauce.

CHOKOLADE FONDANT
Chokolade fondant med is, chokoladesauce, fladeskum og
frisk frugt.

FERDINANDS D’LIGHT
Belgisk vaffel med is, chokoladesauce, fladeskum og frisk
frugt.

HJEMMELAVET PANDEKAGE

Serveres med is, chokoladesauce, flodeskum og frisk frugt.

CREME BRULEE

Hjemmelavet Creme Brulee.

KOBEHAVNERSTANG

Vaniljeis, Ananas, karamel og flodeskum.

CHOKOLADEMOUSSE
Chokolademousse med vaniljeis,
chokoladesauce og fladeskum.

3 KUGLER IS

Sperg tjener om udvalget.

JORDBAR DROM

Jordbercreme, vaniljeis, friske jordbar og krokant.




DRIKKEVARE

KOLDE DRIKKE

SODAVAND
Coca cola, cola zero,
fanta, sprite zero,
schweppes lemon og danskvand.
50,- | 60’_ | 70,-

KILDEVAND
Aqua Panna Toscana.

SOBOGAARD
Hyldeblomst eller rabarber.
Med / uden brus.
50,- | 60)_ | 70,-

Peach, lemon, passion.
50,- | 60,_ | 70,-

ble, fersken, tranebaer

eller ananas.
50)_ | 60)_ | 70)_

VARME DRIKKE

ALM KAFFE
En god kop filterkaffe.

ESPRESSO
Cremet espresso.

CAPPUCCINO
Espresso med varm, cremet maelk.

Espresso med varm maelk.

AMERICANO
Espresso med varmt vand.

OL
GRIMBERGEN |
DOUBLE AMBREE
Belgisk klosteral.

TUBORG CLASSIC
Pilsner med cremede
toner af caramel.

CARLSBERG
Probably the best beer
in the world.

KRONENBURG
1664 BLANC
Frankrigs mest
populare hvedegl.

Westcoast IPA.
60,- | 80,-| 90,-

CARLSBERG NORDIC
33 cl. alkoholfri ¢l pa flaske.

MED ALKOHOL

BAILEYS LATTE
Espresso med varm meelk
og bailey.

IRISH COFFEE )
2 cl. whiskey, candy stick
og fladeskum.

FRENCH COFFEE
2 cl. grand marnier, candy
stick og fladeskum.
70,- | 807_

LUMUMBA
Varm/kold kakao, 2 cl. cognac,
fladeskum og chokoladesauce.

70,- | 807_
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